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RESTAURANT

Oktoberfest-Karte

Vorspeisen:

Hausgemachte Leberknodelsuppe
Rindfleischsuppe mit kleinen Leberknddeln und Gemtse
7,50 €.

HHR X
Bunter Weilswurstsalat in einer siiften Senf Marinade
mit Radieschen und einer Weifswurst Praline
13,90 €.

HeH X
Tatar vom Weiderind mit gebackenen Kapern, siifsem Senf,

Gewtrzgurke, cremigen Figelb und einer Kasebrezel
15,90 €.

Hauptgerichte:

Zart geschmorter Schweinebauch vom Duroc Strohschein
an einer wirzigen Senf-Jus, mit Popcorn von der Schwarte,
Bayerisch Kraut und herzhaften Bratkartoffeln
25,80 €.

*H X

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten
mit gebackenen Zwiebeln, einer Zwiebel-Jus,
Kisespitzle und Salat
31,50 €.

XK X

Oktoberfestplatte
Leberkis, Weilswurst, Leberwurst und gebratene Blutwurst
mit einem Salat von jungen Kartoffeln und Radieschen,

stifsem Senf und einer Brezel
2450 €.
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Fiir unsere hausgemachten Buttersorten
und den selbst gebackenen Broten vorweg
berechnen wir 1,50 € pro Person.
Wenn Sie unser Brot nicht wiinschen bestellen Sie es bitte

ab.

Suppen:

Pfifferlings-Cremesuppe
mit frischen Pfifferlingen und gebratenen Speck und Zwiebeln
8,30 €.

HeH X

Cremige Krustentier-Rahmsuppe
mit Nordseekrabben und Frischkise-Espuma
8,90 €.

Vorspeisen:

In Mandeln gebackene Ziegenfrischkise Béllchen
mit hausgemachtem Anti Pasti Gemiise
und mariniertem Sommersalat
13,80 €.

HH X

Duett von Bio-Tomaten vom Hof am Kolk in Loningen.
Fruchtige Tomatensuppe und frischer Tomatensalat
mit cremigen Biiffelmozzarella und einem Kapern-Basilikum Pesto
14,50 €.

XK

Carpaccio vom Rinderfilet
mit gehobeltem Parmesan, sizilianischem Olivenol
und marinierten Rucola
16,90 €.
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Vegetarisch:

Hasetaler Ackerknolle
mit hausgemachter Kartoffelcreme,

und in Zwiebeln gebratenen frischen Pfifferlingen
18,80 €.

Frische Salate der Saison

Klein 4,00 € Mittel 8,50 € Grofs 11,50 €

Grofter gemischter Salat der Saison
mit zart gebratenem Hidhnchen - Brust - Filet, dazu
frisch gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
16,80 €.

HHR X

Grofser gemischter Salat der Saison
mit gebratenem Lachstilet, dazu frisch
gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
17,80 €.

XK X

Grofser gemischter Salat der Saison
mit in Krauterbutter gebratene Garnelen, dazu
frisch gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
18,90 €.
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Fischgerichte

Gritenfreie ganze Scholle ,,Finkenwerder Art*
mit Speck und Zwiebeln in Butter gebraten,
dazu herzhafte Bratkartoffeln und Salat
23,50 €.

Mit Krabben 28,50 €.

HH X

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit einer Ziegenfrischkasekruste,
mit hausgemachter Gemiise-Anti Pasti, Krauter-Creme Fraiche
und gebackener Polenta-Schnitte
27,90 €.

HHR X

In Kriutern gebratene Garnelen
auf einem Krustentier Risotto mit Frithlingszwiebeln und Kirschtomaten
dazu marinierter Rucola
28,50 €.
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Fleischgerichte

Gebratenes Schweinelachs-Schnitzel
auf in Speck und Zwiebeln gebratenen Champignons in Rahm,
mit krossen Pommes frites und buntem Salatteller
19,50 €.

HHR X

Zart gegrilltes Pfefferrumpsteak mit pikanter Pfeffersofie,
einer Folienkartoffel mit Kriuterquark und frischem Marktgemiise
30,50 €.

Mit Rinderfiletsteak statt Rumpsteak 39,90 €.

HeH X

Unser Pfeffermithlenburger mit einem hausgemachtem Patty
vom schwarzen Ochsen, mit hausgemachtem Cole Slow, zweierlei Kise,
knusprigen Pommes frites,
karamellisierten roten Zwiebeln, gebratenem Bacon,
Salat und Tomaten im hausgemachten Kartoffel-Rosmarin-Bun
19,90 €.

Auch Vegetarisch ohne Patty, mit gegrillter Zucchini
14,50 €

XK

Rosa gebratenes Schweinefilet Im Speckmantel
mit gefiillten Ravioli im Ktirbisragout und kleinen Tomaten,
dazu ein bunter Salatteller
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Unsere kleinen Desserts im Glas:
Eierlikor mit cremigem Vanilleeis im Schokolademantel

*HRX

Frische marinierte Himbeeren
mit cremigen Joghurt und Pistazieneis

HeHR X

Hugo-Tiramisu mit Minze, Sekt und Holunderbliite im Glas serviert

HH X

Cremiges Karamelleis mit Baileys und gesalzenen Mandeln
Dessert:

Pfirsich-Zabaione mit mariniertem Weinbergpfirsich
Und cremigen Wallnusseis

Unsere Eissorten:

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Pistazie,
Apfel Sorbet, Weifter-Nougat, Karamelleis (laktosefrei und vegan).



