pfeffer muhle

RESTAURANT

Fiir Fleisch Liebhaber!

Rustikales Warmes Bauerbrot mit gebratenem rosa Roastbeef,
Triiffel-Mayonnaise und gepickelten roten Zwiebeln.
15,50 €.

HeHR X

350 Gramm Entrecote vom argentinischem Angusrind
mit hausgemachter Kriuterbutter, Rostzwiebeln,
Ofenkartoffel mit Krauterquark und buntem Salatteller.
45,00 €.

Unsere Weinempfehlung:

2022 er Scheurebe trocken.

Trocken ausgebaute Scheurebe vom Weingut
Eckehart Grohl aus Weinolsheim, Rheinhessen.
Wunderbarer Essensbegleiter oder einfach nur so.
0,2L 7,00 €. 0,75 Flasche 23,50 €.

2018 er Rubin Trocken.
Gehaltvolles Rotwein-Cuvée vom
Weingut Spielmann Schindler
aus Bobenheim am Berg in der Pfalz.
0,2L 7,50 €. 0,75 Flasche 25,00 €.
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Fiir unsere hausgemachten Buttersorten
und den selbst gebackenen Broten vorweg
berechnen wir 1,50 € pro Person.
Wenn Sie unser Brot nicht wiinschen bestellen Sie es bitte

ab.

Suppen:

Parmesan Cremesuppe
mit hausgemachter Basilikum Pesto und getrockneten Tomaten
7,90 €.

HeH X

Krustentier Rahmsuppe

mit einem Zitronen-Curry Schaum und marinierte kleine Garnelen
8,80 €.

Vorspeisen:

Bunter Linsensalat in Orangen Vinaigrette
mit hausgebeiztem Lachs und knackigem Romana Salat
12,50 €.

XK X

Mit Honig und Thymian gratinierter Ziegenkise
auf einem Bulgur-Kriuter Salat im Birnen Sud
11,80 €.

*H X

Carpaccio vom Rinderfilet
mit gehobeltem Parmesan, sizilianischem Olivenol

und marinierten Rucola
16,90 €.
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Vegan:

Hausgemachtes Bérlauch Risotto mit gebratenen Pilzen
und geschmolzenen Kirschtomaten mit einem Salat dazu
16,50 €.

*HR X

Frisches gebratenes Gemiise im Teriyaki Sud
mit einer Polenta Creme, dazu gerostete Niisse

und ein Salatteller
17,80 €.

Frische Salate der Saison
Klein 4,00 € Mittel 8,50 € Grofs 11,50 €

Grofser gemischter Salat der Saison
mit zart gebratenem Hahnchen - Brust - Filet, dazu

frisch gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
17,50 €.

HHR X

Grofser gemischter Salat der Saison
mit gebratenem Lachstilet, dazu frisch
gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
18,90 €.

XK

Grofser gemischter Salat der Saison
mit in Krauterbutter gebratene Garnelen, dazu
frisch gebackenes Baguette mit hausgemachter Kriuterbutter
21,50 €.
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Fischgerichte

Gebratene Edelfischvariation
auf frischem Rahmspinat und Bratkartoffeln
27,80 €.

HHR X

Im Ofen gebackenes Teriyaki Lachsfilet
auf frischem gebratenem Gemiise, gerdsteten Niissen
und einer Polenta Creme
28,50 €.

HHR X

In Kriutern gebratene Garnelen
auf einem Bérlauch Risotto, mit geschmolzenen Tomaten
und einem bunten Salatteller
31,50 €.
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Fleischgerichte

Gebratenes Schweinelachs-Schnitzel
auf in Speck und Zwiebeln gebratenen Pilzen in Rahm,
mit krossen Pommes frites und buntem Salatteller
2200 €.

HHR X

Zart gegrilltes Pfefferrumpsteak mit pikanter Pfeffersofte,
herzhaften Bratkartoffeln mit Speck und frischem Marktgemiise
3550 €.

Mit Rinderfiletsteak statt Rumpsteak 45,00 €.

HHR X

Mit Krautern und Feta gefiillte Poularden-Brust
mit geftillten Ravioli in Basilikum-Pesto Rahm
dazu gebratene Paprika und Zucchini
26,80 €.

*H X

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet
auf hausgemachten Kisespitzle, geschmorten Zwiebeln
und ein bunter Salat
28,00 €.
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Unsere kleinen Desserts im Glas:

Eierlikor mit cremigem Vanilleeis im Schokolademantel
530 €.

HHR X

Walnusseis mit Griechischen Joghurt und Honig
5,90 €.

HH X

Warmes Waldbeeren Ragout mit Pistazieneis
6,50 €.

HeH X

Fruchtiges Apfelsorbet mit Gin und Basilikum
6,00 €.

Dessert:
Hausgemachtes Rhabarber Kompott mit Joghurt Eis
Schokoladenbaiser und frischen Erdbeeren
8,50 €.
Unsere Eissorten:

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Pistazie, Joghurt
Apfel Sorbet, Karamelleis (laktosefrei und vegan).



